
САЛАТЫ

Листья салатов “Романо” 
и “Айсберг”, куриное 
филе запеченое на 
гриле, сыр пармезан, 
соус цезарь,  пшеничные 
гренки | 235 гр.

Ростбиф, яйцо пашот, 
бекон обжаренный, 
комбинация салатов, 
картофель мини, лук 
пассированый, медово-
горчичный соус
220 гр.

под орехово 
малиновым 
конфитюром
220 гр.

Листья салатов “Романо” 
и “Айсберг”, креветки 

на гриле, сыр пармезан, 
соус цезарь, пшеничные 

гренки | 235 гр.

Утиная грудка 
обжаренная на гриле, 

сочетание салатных 
листьев, вешанки 

обжаренные со 
стручковой фасолью на 
ароматном масле, соус 

оранж-мадера
260 гр.

ЦЕЗАРЬ 
С КУРИЦЕЙ

САЛАТ 
С РОСТБИФОМ 
И ЯЙЦОМ ПАШОТ

ТЁПЛЫЙ САЛАТ 
ИЗ КУРИНОЙ 
ПЕЧЕНИ

ЦЕЗАРЬ 
С КРЕВЕТКАМИ

САЛАТ С УТИНОЙ 
ГРУДКОЙ

455.-
513.-

427.-

567.-

498.-



Молодой картофель, 
обжаренный с 
беконом и охотничими 
колбасками, свежие 
огурцы, помидоры, салат 
“Руккола”. Заправленный 
медово-горчичной 
заправкой | 265 гр.

Припеченые овощи 
баклажан, болгарский 
перец, свежий 
огурец, перец “Чили” 
поджаренный фундук, 
сыр “Фета” в сладком 
воздушном рисе, под 
заправкой от шефа
220 гр.

Мраморная говядина, 
минишпинат, обжаренные 
вешанки и шампиньоны, редис, 
соус медово-горчичный
170 гр.

Куриная грудка 
приготовленная в су-виде, 

картофель бэби, соус 
авторский сливочный, 

тобико, микс салат | 245 гр.

Лосось слабосоленый, 
шпинат, салат “Руккола”, 

салат “Айсберг”, апельсин, 
грейпфрут, орех пекан, 

заправляется соусом 
“Спайси”. | 190 гр.

Мидии в раковинах, 
креветки, кальмар 

коммандорский, тушоные 
в винно-чесночно-соевом 

соусе, помидоры черри, 
виноград, микс зеленых 

салатов, соус Манго
225 гр.

САЛАТ 
“ФЕРМЕРСКИЙ”

САЛАТ 
“ЭМИРАТ”

САЛАТ
С МРАМОРНОЙ 
ГОВЯДИНОЙ

САЛАТ С КУРИЦЕЙ 
SOUS-VIDE

САЛАТ СО 
СЛАБОСОЛЕНЫМ 

ЛОСОСЕМ И 
ГРЕЙПРУТОМ

САЛАТ 
ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ 

С МАНГОВЫМ СОУСОМ

378.-

457.-

493.-

353.-
572.-

489.-



ХОЛОДНЫЕ
ЗАКУСКИ

Пармская ветчина и 
сальчичон. Подаётся 
с фруктовыми чипсами
150/20 гр.

Сыры дорблю, пармезан, 
пармская ветчина, сальчичон. 
Подается с медовым соусом, 
орехами и виноградом
250/20 гр.

ПАРМА - МЯСНАЯ 
ТАРЕЛКА К ВИНУ

ПЬЕМОНТ - 
ТАЛЕЛКА К ВИНУ 

613.-

988.-

Буратта, мацарелла 
мини, тильзитер, чеддер, 
хлебцы, мёд, орехи
400 гр.

Лосось слабосоленый, 
маслянная рыба, масло, 
поджаренный пшеничный 
багет | 220 гр.

Сыры дорблю, пармезан. 
Подается с медовым 
соусом и виноградом
160/40 гр.

СЫРНАЯ ТАРЕЛКА 
НА СТОЛ

ТЕРИБЕРКА - 
РЫБНАЯ ТАРЕЛКА 
К ВИНУ

ШАТО - СЫРНАЯ 
ТАРЕЛКА К ВИНУ

989.-

754.-

561.-



Кусочки сельди слабосоленой, 
маринованный лук, ржаные 

крутоны | 70/50/30/2 гр.

СЕЛЬДЬ С 
МАРИНОВАННЫМ 

ЛУКОМ И РЖАНЫМИ 
КРУТОНАМИ

317.-

Свежие огурцы, 
помидоры, перец, редис, 

зелень, соус чесночный 
300/50 гр.

Рубленное мясо тунца, 
мякоть авокадо, кусочки 

свежего ананаса, лайм, 
лимон | 140/45 гр.

ТАРЕЛКА 
СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ

ТАР-ТАР
ИЗ ТУНЦА

385.-

521.-

200 гр.

БАНКА 
МАЛОСОЛЬНЫХ 
ОГУРЧИКОВ
С РАДИЧЧО

287.-

285 гр.

БУРАТТА НА ЧИАБАТТЕ 
С СОЧНЫМИ 
ТОМАТАМИ

782.-

210 гр.

ФОРШМАК 
НА ТОСТЕ ИЗ 
РЖАНОГО ХЛЕБА

293.-



ГОРЯЧИЕ
ЗАКУСКИ

Треска обжаренная в 
пивном кляре, картофель 
фри, соус “Тар-тар”, 
лимон | 85/100/30/20 гр.

Гренки ржаные, кальмар 
в кляре, сырные палочки, 
картошка фри, куриные 
нагетсы, сырный соус, соус 
“BBQ”, кетчуп | 590/30/30/30 гр.

Пшеничная лепёшка “Тортилья”, 
сыры “Креметта”, “Чеддер” и 
“Моцарелла”, Маслянная рыба, 
маслины, оливки, 
салат “Айсберг”, 
соус “Васаби Ойстер”
215/40/35 гр.

Куриные крылья, 
запеченные в соусе 
“Ред-девил”
250 гр.

Тортилья, кусочки 
подкопчёной куриной 
грудки, кукуруза, 
фасоль, перец сладкий 
болгарский, халапеньо, 
кукуруза, соус томаный.
220/30/30/3 гр.

ФИШ ЭНД 
ЧИПС

ТАРЕЛКА К ПИВУ

ФИШ-РОЛЛ 
С МАСЛЯНОЙ РЫБОЙ

КУРИНЫЕ 
КРЫЛЬЯ

КЕСАДИЛЬЯ 
С ПОДКОПЧЁНОЙ 
КУРИНОЙ ГРУДКОЙ

368.-

1 190.-

496.-

453.-

457.-

225/30 гр.

МИДИИ “КИВИ” 
ЗАПЕЧЁНЫЕ ПОД 

СУФЛЕ ИЗ СЫРОВ 
“ДОР-БЛЮ” И 
“МАЦАРЕЛЛА”

538.-

Жареный камамбер, 
клюквенный соус, 
розмарин | 150 гр.

ЖАРЕНЫЙ СЫР 
КАМАМБЕР С 

КЛЮКВЕННЫМ 
СОУСОМ

657.-



ПЕРВОЕ

Острый тайский суп на основе 
пасты из корня галангана, листьев 
лайма и ветки сарго, с креветкой, 

лососем, кальмаром. | 340 гр.

ТОМ ЯМ

РИС ВЕНЕРЕ 
К ТОМ ЯМУ 50 гр.

РИС К ТОМ 
ЯМУ 50 гр.

524.-

65.-

40.-

Мидии в створках, креветки, кальмар 
коммандорский, филе лосося, 
протертые томаты с обжаренным 
чесноком, стеблем сельдерее и 
красным луком и базиликом
320/10 гр.

Сырный бульон, мини картофель, 
бекон, охотничьи колбаски.
360 гр.

ТОМАТНЫЙ СУП С 
МОРЕПРОДУКТАМИ 
“КАЧУККО”

СЫРНЫЙ СУП

496.-

457.-

Борщ с мясом 
пастрами
300/45гр.

БОРЩ С 
ПАСТРАМИ

341.-
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Рис, креветки, соус Понзу, 
огурец, ананас,  имбирь, 
грейпфрут, апельсин, 
кунжут, салат Чука, бобы 
Эдамаме, кинза | 220 гр. 

Рис, лосось, соус Понзу, огурец, 
ананас,  имбирь, грейпфрут, 
апельсин, кунжут, салат Чука, 
бобы Эдамаме, кинза | 250 гр. 

Тост из бездрожжевого хлеба, 
слайсы из говяжего языка или 
ростбифа политые соусом из 
сладкого перца оттененного 
ворчестером | 135 гр. 

Тост из 
бездрожжевого 
хлеба, сыр 
“Страчателла”, 
вяленные томаты
110 гр. 

Тост из бездрожжевого 
хлеба, ломтики 

слабосолёного лосося в 
имбирной заправке

180 гр.

Рис, тунец, соус Понзу, 
огурец, ананас,  имбирь, 

грейпфрут, апельсин, 
кунжут, салат Чука, бобы 
Эдамаме, кинза | 250 гр.

ПОКЕ 
С КРЕВЕТКАМИ

ПОКЕ 
С ЛОСОСЕМ

БРУСКЕТТА СО СЛАЙСАМИ 
ИЗ РОСТБИФА И ПАСТОЙ 
ИЗ КОПЧЁНОЙ ПАПРИКИ

БРУСКЕТТА 
С СЫРОМ 
СТРАЧАТЕЛЛА 
И ВЯЛЕНЫМИ 
ТОМАТАМИ

БРУСКЕТТА 
С ЛОСОСЕМ

ПОКЕ С ТУНЦОМ

449.-

449.-

377.-

359.-

453.-

449.-



Традиционная 
испанская закуска к 

вину из 5 мини-брускет: 
с паштетом из куриной 

печени, с палтусом 
холоднокопчёным, 

с ростбифом, с 
мини-мацареллой и 
конкасе из томатов, 

со страчателлой 
и запечёными 
баклажанами

375 гр.

Булочка Бриошь, соус Дзадзики 
из греческого йогурта с кинзой и 

мятой, рубленая котлета из ягненка, 
крем из печеного баклажана, томаты 

300 гр.

ТАПАС (АССОРТИ ИЗ 
МИНИБРУСКЕТ)

ЛАМБУРГЕР С ЯГНЕНКОМ, 
ПРЯНЫМИ ТРАВАМИ И ДЗАДЗИКИ

485.-

613.-

Булочка Бриошь, 
мексиканский томатный 
соус, бифштекс из 
цыпленка, печеный 
баклажан, лайм, чили и 
травы | 340 гр. 

Булочка Бриошь, котлета 
из индейки, свежий томат, 
маринованный огурец, кинза, лук 
репчатый, мята, соус Амца | 350 гр. 

Бриошь, бифштекс из мраморной 
говядины, соус барбекю с 
бурбоном, бекон,чеддер, соленый 
огурец, красный лук, томат | 380 гр. 

ПРЯНЫЙ 
“ХУЛИ-ХУЛИ” 
С ЦЫПЛЕНКОМ

ИНДИБУРГЕР 
С ПРИЧЕРНОМОРСКОЙ 
АДЖИКОЙ И ИНДЕЙКОЙ

“ЧЕРНЫЙ ДЖЕК” С ГОВЯДИНОЙ, 
БЕКОНОМ И СОУСОМ БАРБЕКЮ “ 
БУРБОН”

564.-

493.-

596.-

Булочка Бриошь, говяжья 
котлета с паприкой, 

бекон, свежий томат, 
руккола, лук репчатый, 

соус Кимчхи, соус 
мятный, перец Чили, соус 

Барбекю | 380 гр.

ЧИЛИ-БУРГЕР 
С ГОВЯДИНОЙ, 

БЕКОНОМ,ОСТРЫМ 
ЧИЛИ И МЯТНЫМ 

ЙОГУРТОМ

576.-



паста

Жёлтые равиоли 
в томатном соусе 
с базиликом | 160/50 гр. 

Тальятелли черная 
приготовленная вручную, 
креветки, икра Тобико, 
базилик и шпинат | 320 гр. 

Паста “Тальятелле” 
приготовленная вручную, 
рубленная говяжья 
вырезка, белые грибы, 
сливочно-устричный соус 
290 гр. 

Паста “Тальятелле” 
приготовленная вручную, 
бекон, желток куриного 
яйца, сыр пармезан
275 гр. 

Равиоли в соусе из 
шалфея со сливочным 
маслом | 160/50 гр. 

РАВИОЛИ 
С КУРИЦЕЙ 
И ПАШТЕТОМ

НЕРИ СО ШПИНАТОМ, 
БАЗИЛИКОМ 
И КРЕВЕТКАМИ

ПЕСКАТОРЕ
С ГОВЯДИНОЙ 
И БЕЛЫМИ ГРИБАМИ

КАРБОНАРА

РАВИОЛИ 
С РИКОТТОЙ 
И ШПИНАТОМ

319.-

487.-

594.-

448.-

303.-

Паста “Тальятелле” 
приготовленная 

вручную, курица, 
ветчина собственного 

производства, 
шампиньоны, 

соус сливочной
300 гр.

ТАЛЬЯТЕЛЛИ 
С КУРИЦЕЙ 

И ВЕТЧИНОЙ

437.-
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Тальятелли черная 
приготовленная вручную, 
мясо голубой мидии, 
кальмар командорский, 
кокосовые сливки,  соус 
“Том-Ям”, “Тобико”, 
зелёный лук, чёрный и 
белый кунжут | 295 гр. 

Сыры: моцарелла, бри, 
дорблю, эдам, чедер
460 гр. 

Курица, салат айсберг, 
помидоры черри, сыр 
мацарелла, соус цезарь
560 гр. 

КОЦЦЕ-КАЛАМАРИ

КУАТРО 
ФЕРМАДЖИ
(4 СЫРА)

ЦЕЗАРЬ

432.-

681.-

591.-

Чёрные равиоли, 
в соусе с голубым 
сыром | 160/50 гр.

Пеперони, сыр 
моцарелла, соус из 
рубленных томатов

490 гр.

Сыр моцарелла, пеперони, курица, 
ветчина, охотничьи колбаски | 530 гр.

РАВИОЛИ 
С МИДИЯМИ 
И ЛОСОСЕМ

ПЕППЕРОНИ

МЯСНАЯ

403.-

589.-

689.-

Лапша с куриным 
филе и вяленными 

томатами в сливочно-
базиликовом соусе 

300 гр.

КАЛАБРЕТТА

494.-



Креветки, слайсы из сладких 
розовых томатов, листья садового 
шпината, соцветия базилика, сыр 
мацарелла | 460 гр.

Томаты, сыр мацарелла, соус
из томатов, соус “Песто” | 480 гр.

Мясной фарш в томатном соусе 
“болоньез”, моцарелла, печеный 
болгарский перец, помидор, 
пряные травы
660 гр.

Пшеничная лепешка с острым 
маслом | 210 гр.

Пшеничная лепешка с соусом 
из спелых томатов | 210 гр.

Пшеничная лепешка 
с итальянскими травами 
и ароматным розмариновым 
маслом | 210 гр.

Сыр страчателла, дольки сладких 
розовых томатов, хрустящая 
руккола и зеленый базилик, сыр 
мацарелла | 400 гр.

РИМСКАЯ ПИНОЦЕТТА 
С КРЕВЕТКАМИ 
И СЛАДКИМИ 
РОЗОВЫМИ ТОМАТАМИ

ПИЦЦА МАРГАРИТА 

БОЛОНЬЕЗЕ

ОСТРАЯ ФОКАЧЧО

ФОКАЧЧО ПОМОДОРО

ФОКАЧЧО ПРИМАВЕРА

РИМСКАЯ ПИНОЦЕТТА 
С РУККОЛОЙ 
И СТРАЧАТЕЛЛОЙ

698.-

497.-

589.-

237.-

253.-

246.-

728.-

Томатный соус, моцарелла, белые грибы, 
артишоки, каперсы, печеные баклажаны, вяленые 

томаты, чеснок, красный лук, трюфельное масло 
640 гр. 

Салями, горгонзолла, 
томатный соус, моцарелла, 
красный лук, острый перец 

халапенью и острая паприка 
490 гр. 

Соус из мякоти томатов, 
моцарелла, копченые 
колбаски, баклажан, 

бочковой соленый 
огурец, чеснок, укроп и 

петрушка | 650 гр. 

РИМСКАЯ 
ПИНОЦЕТТА 

“БАСКАЙОЛЛА”

ЭЛЬ ДЬЯБЛО

ЗЮД ТИРОЛЬ

703.-

694.-

666.-



ГОРЯЧие
блюда

Кускочки курицы в 
хрустящей панировке с 

кунжутом  с микс салатом 
и соусом сладкий чили

300/100 гр. 

Телятина на косточке 
томлёная в красном вине 

с овощами и травами
485/200 гр. 

КУРИЦА 
В КУНЖУТЕ  

ОСОБУККО 
С СОУСОМ “РОВИГО”

572.-

990.-

Утиная грудка, груша “Вильямс” 
припущенная в красном вине 
с пряностями, землянично-
тимьяновый соус
360 гр.

Щечки томленые в красном 
вине, картофель мини, фундук
380 гр.

120/130/35 гр.

УТИНАЯ ГРУДКА 
НА ГРИЛЕ С ПРЯНОЙ 
ГРУШЕЙ 

ГОВЯЖЬИ ЩЕЧКИ, 
ТОМЛЕНЫЕ В КРАСНОМ 
ВИНЕ С КАРТОФЕЛЕМ

МЕДАЛЬОНЫ 
ИЗ ГОВЯЖЬЕЙ 
ВЫРЕЗКИ 
С СОУСОМ ПОРТО 
И ШПИНАТНЫМ МУССОМ

835.-

686.-

874.-

Рулька баранья 
глазированая соусом из 
виски и подъкопчёного 
чернослива, картофель 

“Бэби” | 400/155 гр. 

БАРАНЬЯ НОЖКА 
С МИНИ-КАРТОФЕЛЕМ 

В ТИМЬЯНЕ

990.-



МАНГАЛ

Филе лосося под 
соусом “Терияки”, 
черный рис 
“Венере”, спаржа, 
апельсиновый мусс
125/110/10 гр.

Стейк из говяжьей 
вырезки с белыми 
грибами и кремом 
из шварцвальдских 
кореньев | 480 гр.

440 гр.

Голубые мидии в 
сливочном соусе с сыром 
дор-блю и тимьяном
420/1 гр.

ЛОСОСЬ 
ТЕРИЯКИ 
С РИСОМ 
“ВЕНЕРЕ”

СТЕЙК
«ЛЕСНИКА»

КОРЮШКА 
НА УГЛЯХ 
ПОД СОУСОМ 
ИЗ МИДИЙ

МИДИИ 
В СЛИВОЧНОМ 
СОУСЕ

989.-

1793.-

824.-

758.-

Стейк из филе трески, 
на подушке из киноа 
с луково-шпинатным 

соусом | 245 гр. 

с соусом «Портовайн» 
и шпинатовым грасс-

пюре | 560 гр. 

Мексиканский стейк 
«Каррера» с кремом из 

чили перца, лаймом и 
кинзой | 280 гр. 

ТРЕСКА С КИНОА 
И ЛУКОВО-

ШПИНАТНОМ 
СОУСОМ

ШАТОБРИАН

КАРРЕРА

459.-

1874.-

1418.-

ГОРЯ



Ч

ее




Стейк щедро 
приправленный 

листьями рукколы и 
мякотью томатов, с 

сырным соусом
300гр. 

ПАЯРД

1287.-

Стейк с соусом 
из чёрного перца, 
с костровым 
картофелем 
400 гр.

Шашлык из куриного 
бедра  на лаваше с 
маринованым луком 
и зеленью
200/75 гр.

ПФЕФФЕР-СТЕЙК

ШАШЛЫК КУРИНЫЙ

1378.-

456.-

стейк из 
рубленного 

ягненка с 
баклажаном, 

томатом и 
кинзой
420 гр.

ЛАМБУРГЕРИНИ СТЕЙК 
ИЗ РУБЛЕННОГО 

ЯГНЕНКА С 
БАКЛАЖАНОМ, 

ТОМАТОМ 
И КИНЗОЙ

981.-

Люля-кебаб из 
говяжьей мякоти, на 

армянском лаваше
150/90 гр. 

Шашлык из свинины на 
лаваше с маринованым 

луком и зеленью
200/52 гр. 

ГОВЯЖИЙ 
КЕБАБ

ШАШЛЫК
ИЗ СВИНИНЫ

587.-

524.-



Свиная котлета на 
кости, со сливочно-

грибным соусом
240/50 гр. 

Дорада, очищенная от 
хребта приготовленная 

на мангале
1 шт. 

КОРЕЙКА СВИНАЯ 
СО СЛИВОЧНО 

ГОРЧИЧНЫМ 
СОУСОМ

ДОРАДА 

587.-

843.-

Кальмар 
командорский 
обжаренный 
на гриле
213/30 гр.

ОХОТСКИЙ 
КАЛЬМАР-ГРИЛЬ

724.-

ГАР
Н

ИРЫ

& с
оу

с

КАРТОФЕЛЬ АЙДАХО
Запеченный картофель дольками 
с кожурой, с травами / 150 гр.............................................................................................................................................................171-

ТАР ТАР 
Белый соус на майонезной основе с мелко-рубленными солеными 
огурцами, зеленым луком, петрушкой и укропом / 30 гр..................................................................................................60-

БУЛОЧКА РЖАНАЯ 40 гр......................................................................................................................................................................................61-
БУЛОЧКА ПШЕНИЧНАЯ 40 гр.....................................................................................................................................................................61-
ЧИАБАТТА 230 гр....................................................................................................................................................................................................................237-

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ 
Картофель, сливки, сливочное масло / 150 гр..........................................................................................................................171-

САЦЕБЕЛИ  
Томатный соус, с чесноком, хмели-сунели и красным перцем / 30 гр.......................................................................60-
АДЖИКА   
Соус  на основе томатов с чесноком, острым перцем и травами / 30 гр..................................................................60-
САЛЬСА   
Традиционный мексиканский соус из измельчённых 
томатов и перцев чили и халапенью / 30 гр...............................................................................................................................60-
ЦЕЗАРЬ    
Белый соус  на основе майонеза, каперсов, анчоусов / 30 гр........................................................................................75-
БЛЮ-ЧИЗ    
Сырный соус на основе  сыра дорблю, сливок и майонеза / 30 гр.............................................................................90-
ВОРЧЕСТЕР    
Классический британский соус / 30 гр.........................................................................................................................................130-

РИС ВЕНЕРЕ  
Рис сорт «Венере» черного цвета, оливковое масло / 150 гр.........................................................................................205-

ТАЛЬЯТЕЛЛИ КРАФТ  
Тальятелли собственного производства белая или черная / 130 гр............................................................................171-

ОВОЩИ ГРИЛЬ   
Цукини, баклажан, перец болгарский
красный и желтый приготовленные на гриле / 200 гр........................................................................................................365-

ШПИНАТ ПРИПУЩЕННЫЙС ЧЕСНОКОМ   
Шпинат припущенный, чесночное масло / 100 гр..................................................................................................................321-

ШАМПИНЬОНЫ ГРИЛЬ  
Шампиньоны обжаренные на гриле с чесночным маслом / 75 гр................................................................................315-

КАРТОФЕЛЬ ФРИ    
Картофель фри классика / 150 гр.....................................................................................................................................................205-

гарниры

Соуса

ХЛЕб



десерты

Шоколадное, 
ванильное, 

клубничное, 
фисташковое, 

сливки | 180 гр. 

Крафтовый 
яблочный штрудель 

120/50/30 гр. 

Нежнейший 
кремовый чизкейк

100/40/10 гр. 

классический 
французский 

крембрюле 
100/40 гр. 

ТРИО 
МОРОЖЕНОГО

ЯБЛОЧНЫЙ ШТРУДЕЛЬ 
С МОРОЖЕННЫМ

И ОРЕШКАМИ

ЧИЗ-КЕЙК 
“БЕЛЛЕР” 

С КАРАМЕЛЬЮ 
И КЛУБНИКОЙ

ГРУШЕВЫЙ 
ПУДИНГ

293.-

367.-

363.-

347.-

Ананас, киви, 
яблоко, груша, 
виноград, апельсин
960 гр.

Морковные коржи 
с орехами, кремом 
из сыра Креметта, 
облепиховый курд
170/10 гр.

100/30 гр.

Бельгийский шоколад двух видов, 
сливочное масло, тростниковый 
сахар, фундук, миндальная мука
80/50/50 гр.

ФРУКТОВАЯ 
ТАРЕЛКА

МОРКОВНЫЙ ПАЙ 
С ОБЛЕПИХОЙ 
И РОЗМАРИНОМ

ЧЕРЕМУХОВЫЙ 
ПИРОГ 
С ЧЕРНИКОЙ

БРАУНИ С 
МОРОЖЕННЫМ 
И МАЛИНОЙ

989.-

284.-

381.-

378.-


